KIT AREA AMMCOM

ILE-LD-1000-0016-12-00B01


Kit per locali cucina

Tutti i tipi di mensa

DENOMINAZIONE DEL MATERIALE


QUANTITA’
NOTE

Acciarino per affilare i coltelli
NR. 5


Affettatrice per carne
NR. 2
(1)  (2)

Affettatrice per salumi
NR. 1
(1)

Apriscatole da banco
NR. 1


Armadio frigorifero
NR. 2


Armadio spogliatoio per addetti alla cucina
NR. 10


Asciugatoio 
NR. 100


Bascula 
NR. 2
(1)

Batticarne 
NR. 4


Bidone per rifiuti
NR. 4
(1)

Bilancia 
NR. 4
(1)

Bistecchiera elettrica o a gas
NR. 2
(1)  (4)

Carrello per cucina
NR. 2
(1)

Carrello scolapiatti e bicchieri
NR. 2
(1)

Carrello scolaposate e vassoi
NR. 2
(1)

Cavatappi di sughero
NR. 4


Cavatappi a corona
NR. 4


Ceppo da macellaio atossico
NR. 4
(1)  (2)

Cesto per pane
NR. 4


Cesto per lavaggio frutta e verdura
NR. 4


Colino per caffè
NR. 10


Contenitore per caffè
NR. 4
(1)

Contenitore per sale da tavola
NR. 4
(1)

Contenitore per sale da cucina
NR. 4
(1)

Contenitore per zucchero
NR. 4
(1)

Contenitore per oli
NR. 8
(1)

Frigorifero 
NR. 4
(1)

Friggitrice elettrica o a gas
NR. 2
(1)

Frullatore elettrico
NR. 2
(1)

Frusta da cucina
NR. 8


Imbuto 
NR. 8


Macchina lavaverdura
NR. 2
(1)

Mannarese 
NR. 4


Macchina lavastoviglie “mobile”
NR. 2
(1)  (5)

Mezzaluna 
NR. 4


Motoriduttore completo di applicazioni
NR. 2
(1)

Molle per pasta
NR. 10


Pelapatate 
NR. 2
(1)

Scaffalatura per pentolame
NR. 2
(1)

Scaffalatura per derrate
NR. 2


Serie cucchiai da cucina
NR. 2
(5)

Serie casseruole varie capacità
NR. 2


Serie coltelli da cucina
NR. 2
(5)

Serie coltelli da macellaio
NR. 4
(2)  (5)

Serie forchettoni da cucina
NR. 2
(5)

Serie  mestoli da cucina
NR. 2
(5)

Serie padelle per friggere varia grandezza
NR. 2
(5)

Serie pentole varie capacità
NR. 2


Serie scolapasta varie capacità
NR. 2
(5)

DENOMINAZIONE DEL MATERIALE


QUANTITA’
NOTE

Serie teglie varie grandezze
NR. 2


Schiumarola 
NR. 10
(5)

Spianatoio 
NR. 2


Spremiagrumi a mano
NR. 10


Tagliere atossico
NR. 10
(2)

Tavolo da lavoro inox
NR. 4
(1)  (6)

Tegamini per una persona
NR. 200


Terrina 
NR. 10


NOTE:

(1) Oltre al numero, in relazione alla capacità effettiva della cucina può variare anche la potenzialità dell’attrezzatura stessa (Es. frigorifero: 1.000 u. = n° 1 da 500 litri anziché n° 3 da 175 litri).

(2) Da porre in due punti di lavorazione diversi, uno per le carni bovine ed uno per le carni suine.

(3) Per cucine non dotate di piastre riscaldate fisse.

(4) Eventuale, in sostituzione della macchina lavastoviglie fissa (di competenza del Genio militare), o in alternativa per piccole cucine.

(5) Non possono avere manici in legno.

(6) Per cucine non dotate di piani di lavoro fissi. Può essere anche un tavolo da lavoro “integrato” con il motoriduttore e relative applicazioni.

Kit per banco distribuzione vitto

DENOMINAZIONE DEL MATERIALE


QUANTITA’
NOTE

Bacinella gastroNorm con coperchio
NR. 2
(1)

Bacinella gastroNorm senza coperchio
NR. 5
(1)

Teglia bassa
NR. 5
(1)

Teglia alta
NR. 5
(1)

Carrello portavassoi/posate
NR. 1
(2)

Carrello portapiatti/bicchieri
NR. 1
(2)

Distributore bevande calde
NR. 1
(2)

Distributore bevande fredde
NR. 1
(2)

NOTE:

(1) Si tratta di materiali che il Commissariato fornisce ad integrazione di quelli compresi nel banco di distribuzione (di competenza del Genio militare) per il trasporto dalla cucina al banco e, per il reintegro del fuori uso.

(2) Fornito esclusivamente dal Commissariato a completamento/miglioramento della linea di distribuzione “standard”.
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